
LA CARTE DU MIDI

* Burrata croustillante carpaccio de légumes, 
pistou à la menthe et graines croustillantes.     16€

* Œuf parfait, légumes du moment,
 lard fumé, croûtons et pesto.     15€

* Carpaccio de gambas, jus corsé de têtes .     20€

* Gravlax de poisson du jour, mousseline de citron ,
graines croustillantes.     17€

* Tempura de légumes du moment, yaourt au tahini,
 cumin et menthe.     17€

* Suggestion du jour.      14€ (entrée)

LES SALADES 

* Salade de pastèque et feta marinée, crudités de saison.    16€

* Salade de poulet croustillant, crudités de saison, 
concombre, carotte, citron vert, sauce épicée.     17€

* Salade du jour 

LES PLATS

* Poisson du jour à la plancha, légumes de saison.     25€

* St Jacques snackées à la plancha, légumes croquants.     25€

* Gambas croustillantes, pommes de terre grenaille,
légumes croquants.     27€

* Pièce de bœuf, sauce chimichurri et pommes frites maison.     29€

* Œuf estrellados (frites maison, œufs, poitrine, huile de truffe).     18€

* Côte de cochon des Halles, ravigote, 
purée de pommes de terre, huile de truffe.     23€

* Poulet panko, frites maison.     18€

* Saucisse poivrée des Halles avec sa purée maison.     19€

* Suggestion du jour.     18€

FROMAGES

* Assiette de fromages d’ici.

DESSERTS
* Moelleux au chocolat.     8€

* Soupe de fruits et son granité.    8€

* Soufflé glacé.     8€

* Mille-feuille de pommes caramélisées, 
spéculoos, caramel beurre salé.     8€

* Pâtisserie du moment maison.     8€

* Gaufre.     6€

FORMULE DÉJEUNER 

20€

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR
ou

PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR 

---------------------------------------------

25€

ENTRÉE DU JOUR + PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR

LA PETITE CARTE DU SOIR 

LES ASSIETTES à PARTAGER ou pas!

* Huîtres de Leucate.

* Anchois sur le fil de la Escala / pan con tomate.     14€

* Macarel (saucisson Audois).     14€

* Tempura de légumes du moment, yaourt au Tahini, 
cumin et menthe.     17€

* Burrata croustillante, carpaccio de légumes,
 pistou à la menthe et graines croustillantes.     16€

* Œuf parfait, légumes du moment, lard fumé ,
 croûtons et pesto.     15€

* Pâté Cabanne.     6€

* Assiette de fromages affinés d’ici.

 LES PLATS

* Salade au poulet croustillant, crudités de saison, 
concombre, carottes, citron vert, sauce épicée.     18€

* Salade pastèque et feta marinée.     16€

* Salade du jour.

* Poisson du jour à la plancha, légumes de saison.     25€

* St Jacques snackées à la plancha, légumes croquants.     25€

* Gambas croustillantes légumes croquants, 
 pommes de terre grenaille.    27€

* œuf estrellados
(œufs frits, poitrine fumée, frites maison, huile de truffe).     18€

* Côte de cochon des halles, purée de pommes de terre,
 ravigote ou huile de truffe.     23€

* Saucisse poivrée de cochon , purée maison.     19€

* Pièce de bœuf, sauce chimichurri et pommes frites maison.     29€

* Poulet panko, frites maison.     18€

* Suggestion du jour

LES DESSERTS

* Moelleux au chocolat.     8€

* Soupe de fruits,  granité basilic, citron vert.     8€

* Soufflé glacé.     8€

* Mille-feuilles de pomme caramélisées ,
 spéculoos, caramel beurre.      8€

* Pâtisserie du moment.     8€

* Gaufre.     6€

BIENVENUE AU GUINGUET BISTROT DE RUE 

* tous nos plats sont faits maison ,
cuisine en retour de marché,

 produits frais et du local dès que possible!

BON APPÉTIT!!


